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世界三大刃物産地のひとつ、岐阜県関市。「関の工場参観日」
にも多くの刃物関連企業が参加しています。近年は自社で一
貫生産体制を整える企業も増えていますが、関の刃物づくりは
“分業体制”であることが特徴。プレスや熱処理、研削、刃付
けといった工程が専門の工場で行われ、一丁の刃物が生み
出されます。参加企業がどんな刃物をつくり、どの工程を担っ
ているのか、ぜひ注目してみてくださいね！
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※飲食店の掲載店舗は、
『関の工場参観日 職人めしBOOK』で

ご紹介している店舗です
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包丁・ナイフ・
ハサミづくりが
見たい！

関の刃物づくりの
“分業”を
体感したい！

多種多様な
関の刃物を
知りたい！

工場見学やワークショップの
開催日時はこちらから！

刃物関連企業の
特設ページはこちら！

［公式サイト］

［特設ページ］

せきてらすでワークショップを開催！

義春刃物株式会社
全国シェアNo.1を誇る彫
刻刀を中心に刃物製品を
製造。近年は彫刻刀で彫
るステンドグラスのような
アート作品「シャインカービ
ング」も開発し、人気を集
めている。彫刻刀

フェザー安全剃刀株式会社
（フェザーミュージアム）

日本で初めて安全カミソリ
を製造し、現在は100カ国
以上の国々で使用されて
いる。医療用刃物も国内
シェアトップ。「フェザーミュー
ジアム」では刃物の歴史を
楽しく学べる。カミソリ

二十五代藤原兼房
日本刀鍛錬場

室町時代から多くの刀匠
を輩出している鍛錬場。
島根県から買い付けた玉
鋼を1300°まで熱し、何度
も叩いて不純物を取り除
き、日本刀制作の肝となる
「鍛錬」を日々 行う。日本刀

横山自研

研磨

研削研磨で40年以上の実
績を積み、加工実績は数
百万本以上。仕上がりか
ら逆算して、切れ味を左右
する研削を行う。オリジナ
ルブランド「アナザークリエ
イト」も話題。

長村金属株式会社
刃物を中心としたプレス加
工を行う。材料の切り出し、
外形抜き、穴あけ、レベラー
作業（材料の歪みを修正す
る作業）を行い、約4000種
類の製品を製造。関市内
の企業との取引も多い。プレス

「プレス」に特化した技術で、
刃物や多様な部品に活用
される精度の高い製品を
手がける。加工に必要な
金型も自社で製造。極薄
名刺入れ「KEEP SMART」な
どユニークな商品も開発。プレス

株式会社ツカダ

有限会社コバヤシヒーティング
刃物づくりの工程の一つ、
鋼の硬度を出すための「熱
処理」を専門に行う。関市
を中心に100社以上の企
業と取引し、毎日約一万本
の包丁やハサミ、爪切りや
ナイフなどの製品を加工。熱処理

株式会社サンクラフト
人に感動を与える、多様
なキッチンツールを企画・
製造・販売。ワークショップ
では子どもの“包丁デビュー”
にぴったりな「台所育児シ
リーズ」の包丁で簡単な料
理に挑戦できる。包丁

株式会社ヤクセル
包丁をはじめ、刃物やキッ
チン用品の開発から製造
まで行う創業90年以上老
舗メーカー。熟練職人だけ
が担う刃付けの工程では、
一本一本の包丁に丁寧に
命が吹き込まれていく。包丁

株式会社佐竹産業
「抜き、焼き、研ぎ」といっ
た包丁の製造をほぼ一貫
して行う。職人による包丁
の“名入れ”は贈り物にも
最適。包丁砥ぎ講座など、
包丁の使い方を広める活
動にも力を入れている。包丁

株式会社石川刃物製作所
昔ながらの手作業で刃や
ハンドルなどを組み立て、
ナイフ作りを行っている。
子どもたちの“生きる力”を
養いたいという思いからア
ウトドアナイフ「morinocoナ
イフ」も開発。ナイフ

三星刃物株式会社
150年以上にわたって国内
外に向けた刃物を製造・販
売。自社ブランド「和 NAGOMI」
は鋭い切れ味やしなやかな
刃身、職人の手で一本一
本磨き上げる手に馴染む
木目のハンドルが魅力。包丁

丸章工業株式会社
最新技術と手作業の融合
で、海外からも注目される
高品質なハサミや包丁な
どを製造。自社内を分担
した工房のような生産形態
で、開発から完成まで一
貫して行う。ハサミ・ナイフ

有限会社志津刃物製作所
切れ味にこだわった、使う
人に寄り添うオリジナルキッ
チン用品をはじめ、はさみ
やナイフ、釣具などのOEM

製品を手掛ける。人気の
「morinokiシリーズ」は見た
目も機能性も◎。包丁


